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w L Amarone dells Valpolicella ¢ indiscutibilmente o ded grandi vird rossi ialiani,. Con i suo friufie @
la sua epulenza, o gia molio intrigante come vine giovane, Tettavia, spesso 55 rascura i faito che
FAmarone puo anche maturare in modo eceellemte, sviluppande eleganes ¢ complessits, Anche dopo
fre o qpreaiirn dlecennd df favecchiamento, §vint sano meravighioss, Questo sfgnifica valore aggiunto, s
aflferma (Mhmar Kiem.

a A maronse ¢ g ool vird rosst fiafiand JANLE RNt b assofenio - continua Simon Stalller - E grunio
i momento che sia considerato piu df un semplice “vino pregiate”, ma un vero Fine Wines, ovwero un
“vino dla colfessione, Un adatiamento alle moderme abiiuding di consuman ded “client di domani™ «
necessario, tuttavia senza cambiamenti iroppo frequenti dello stile, altimenti =i rischia la pendita di
fcdentita di un terrtorio, Famiglie Stordche da sempre st impegnano per il mantenimento Jf gquesta

identita. Exsse meniano una particolare atienzione

Il calendario delle attivita prevede in Autunno due appentamenti, uno a durgo cd uno ad Amburgo
dove "associazione Famiglie Storiche, in collaborasione rispeitivamente con le rvisie Vinom e

Falstall, si presentera con seminan e degustazioni dedicate ai giomalisti ed agli operaton del setiore

w L3 Svizzera ¢ un mencalo importante per fvind oi alta gualita e da colfezione come UVAmarone, grazie
aifa sua culivra enodogica sefisticara e al suo peere o scquisio elevalo, - commenia Luca Speri, vice
presidente.

Giuseppe Rizzardi, vice presidente, aggiunge: «La Germania e un mercato storicamente imporiante
e i ving il |_.-_-'||.-||_f_-. el fervee AR rorne IR corosefeie il appreesalo per I3 s sfopia pnied o
e sifle conEemparames,
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fruttaro & nobile al naso ¢ al palato, & oon on potensiale oFf imeochiamento che sorpremde sempre
afferma Christian Eder della rivista Vioum = (38 infenditars of ving in Svizeera apprezeams Amamone
da decennd, remdende la Confederazione Svizeera uno def mercatl of esportazione pit impartanti per
vimd gedly Valpolicellz, che combinano nohilia ¢ bevibilila: soprattutio, ovviamente, il e delle captine

glenfla o, 1 Anvarore (fefla '..'n'l.'.'-..'.'.'r':'.".l'.'l TN,

Mel programma del produtton di Famiglie Storiche, infine, la sinergia fra cantine, che rimarranno
aperie ai visitatori per tutta la stagione estiva. offrendo un’esperienza unica di enoturismo. che
Ceelebira la beslbeeea ¢ la culiura della Valpolicells, OQuests sinergis (ras vilieodiura ¢ turisma contr buoises

in modo significativo alla crescita cconomica ¢ allavalorizzazione del patrimonio locale. promuosendo

. .
la =ostenibilita o 1 benessere di mana la comunit

Famiglic Storiche

Famiglic Storiche ¢ I'Associazione nata nel gingno del 2009 dall’'unione di 10 storiche cantine della
Valpolicella, che oggi conta 13 soci, ttte prestigiose aziende vitivinicole da gencerazioni testimoni artivi ¢
ambasciatori dell’ Amaronce: Allegrini, Begali, Brigaldara, Guerrieri Rizzardi. Masi. Musella, Speri, Tedeschi.
Tenuta Sant"Antonio, Tommasi, Torre VO, Venturini ¢ Zenato.

Le aziende facenti parte di Famiglie Storiche, che insicme mettone a frutto un patrimonio consolidato da
ciascuna nel tempo ¢ un impegno costante verso la qualita per testimoniare questo grande vino che ¢
I"Amarone, fondano tatte le proprie radici nei valori di storicita o artigianalita, espresse in ogni accezione.
Famiglic Storiche rappresenta: Storia: tutte le aziende socic appartengono alla realta della Valpolicella da
mioltissimi anni ¢ ne sono profondamente radicate.

Passione: prima di essere viticoltori sono custodi del territorio. Progetio: nascono con lo scopo preciso di
testimoniare i valori di un territorio ¢ di una denominazione unici al mondo.
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