Luogo: Italia

Z E N ATOﬁ} Data: 24 aprile 2023
. . I:_D
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La storica Cantina veneta & stata tra le prime a credere nelle potenzialita del vitigno
autoctono a bacca bianca. Oggi Nadia e Alberto Zenato portano avanti la ricerca di papa
Sergio. Accanto alle versioni ferme, tra cui spicca la Riserva dedicata al fondatore, c'e
spazio anche per le bollicine Metodo Classico.

=Tra | racconti di papa che porto nel cuore, ¢'¢ quello della sua partecipazions alla prina edizione di
Vindtaly, nel 1968, spbega Madia Tenato. =Faceva parte 0 un plecolo grupps dil produt torl che s
ritrovarncnd irdbeme per promudvere | propel vind ed era Nero dil far conoscere il swd Lugana, Quanta sirada
¢ stata fatta da alloral=. Il camming di valorizzarions ¢ comincilato nel prinal annd Sessanta proprio con
Sergho Jenato, phonbere del vithono autoctons Trebbiano di Lugana e del suo stracrdinaris potenziale, =il
st contributo & stato fondamentale per la crearione dells Doc nel 1967, tra le prinse d'italia, & per La
consacrazione sul mercato del Lugana, che oggl € un grande blanco apprezzato in italia ¢ all'esterg-,

Una Riserva prestiglosa

Uneredita importante, che Madia e Alberto Tenato onorand ognl glorma con passione, inskenne alla madre
Carla portano avanti il lavoro di studio ¢ sperimentarione avviato dal padre, La cul firna & apposta
sull*etichetta piu prestighoss: il Serglo Tenato Lugana Riserva

=Song passati 30 anni dalla prima vendermmia e questo vino ancora oggl rappresenta la massima
espressione del valore che diamo alla terra, al rispetto dei tennpl della natura, al Lavoro in vigna e in
cantini-.

Bianco fermo, spumante o passito

Quando si parla del Trebblans & Lugana, si sottolinea spesso la sua longevita, ma ¢'e un altro aspetto che
sta o cucde alla famiglia Zenato: La wersatilits, £ un vitheno duttile, capace 3§ esprimerid ad altl lhvelli sia
in versions ferma che spumantizzata. £ questo grazie alle caratteristiche dell’uva, a maturazione medio
tardiva, ma anche alla presenca di uoll morenicl prevalentermente argillost & molto riochl & milrerali,

=1l conmubio vitigno, territorks ¢ clima ci permette i organizzare la racoolta in tempd diversl ¢ produrre
[rh.l ﬁp-lﬂ-ﬂ-.ic‘. dad vind fermd In:p,ull'r il Lusana San Benedetto, il 5, Cristina ¢ la Riserva Sergho Jenato) .1.-;1'i
spumanti Metodo Classics (Brut e Pas Dosé) fino al passitl (Rigoletto)=. In generale, tutti § vind della Doc
sono marcati da bougquet armonios] @ da una caratteristica nota sapida ¢ minerale, tipica del terroir

La nascita del primo Lugana Pas Dosé di Zenato

=Le prime prove con il Metodo Champenols, come veniva chiamato all*epoca, furono fatte gia negli annd
Ottanta. Sulla base dei risultati piu che positivi, con la vendernmia 2007 abbiamo deciso di conservare
delle botticlie & attenderne I"evolurione, A distanza di & anni i slamo resi conto che avevamo un vino gia
perfetto, senza bisogno di aggiunte di zuccherl, E nata cosi la nostra prima etichetta di Lugana Pas Dosé,
con shoccatura 2013, che ha riposato 120 mesi sui lieviti. Oggi @ in commercio la vendemmia 2008,
dégaorgiata nel marzo 2023 =.
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