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Le produttrici del Lugana/Quattro donne,
quattro sfumature di...bianchi. I vini in

degustazione e a cena (Identita Golose)

—
Simbolo del Basso Garda, il Lugana (.2 non chiamatels vinello!) , declinato 2l femuminile,
& stato i fulero df una serata a Milano PrEssG [dentith Golose: incipit com la
degstarions/ masterclass di Quaring vind, scoompagmal dal rasconto brillante qf Cristina
Mercuri (wine educator) ¢ dagli interventi delle quattro produltrici protagoniste: Glorgia
Corbari (Lugana Doc 2022 Tenuta Corbari, Desenzano del Garda);, Ambra Zanetti (Lugana
Doc VArtigianale 2018 El Citera, Peschiera del Garda), Anna Palvarini (Lugana Doc Riserva
ARG Vigmeto 20:20, Cantina Corte Anna, Lugana d Simulone ); Madia Zenato (Lugana Dod
Riserva Sergho Zenialo 2030, Zenato Peschisra del Garda). Intreccio interessante Jdi saperi ¢
sapori. A seguire, la cena nel fstorante di 1G, oon il menu speciale dell executive chel
Edoardo Traverso, abbinato ai vini delle produttric. Donne vignaiole e alive donne (pet ko
pii glomatiste), erano presenti all'evento. Con qualche eccezione maschile, Quella di
SPLCOn, era rappresentata dal Direttoe del Consorzio qf Tutela a2 Lugana, Edoando Paduia

Considerato che il Lugana, pur vantando un discreto export soprathutio in Paesi europei, &
un vino capillarmente diffuse nel territorio di produzione, ben si comprendond 1 parale i
Pedto: “Vogliamo portare il Logana fuor dal confink di produzions & promaoverns 1a
conoscenza fra un pubblice sempre pin ampio, puntands su eventi che possano
atteggiare le diverse stomabure, le caratteristiche 2 1a L'FEISEI-I]E]JIIE'I ecletmica di questo vindo
che i presta ad accompagnare 'alta cucina, ma anche occasioni conviviali pin informali
Identith Golose & il luogo ideale per celebrare le donne produttric ¢ fare culhara del vinog”.
[l vitigno da cui i ottiene il Lugana @ il Turbiana. Cosi viene descritto: uva nobile resilienbe;
buccia spessa, grappolo compatto; parente del Verdicchio ma geneticamente diverso,
elevata acidita e ph: buon potenziale di invecchiamento; versatile per vind fermi e frizzandi)
Una Doc, 5 tipi: Lugana Doc Spumante, Lugana D¢, Lugana Doc Superiore, Lugana Doc
Riserva, Lugana Doc Vendernmia Tardiva. In due parole, dagli Aperitvi al Dessart. Non
riportiamo qui i piatti del menu di Traverso (promossi con lode, in particolare il Cremoso
al cocoodato bvoire, mangoe, lme) ¢ gl ottimd vind in abbinaments. Limitiamec] alla sintesi
di una serata ben riuscita: Fernminilita, Vine ¢ Alta Cucina Foto; le 4 produttzic, i 4 vind, la
sala della masterclass. (WasW oohsorroluganado it)



